nyfiretagande GOTASTROMS GOLFRESTAURANG

Det peruanska kdket ir virldsberdmt och klassas av gastronomer

L § |
som lika kvalificerat som det franska eller kinesiska. Landet har till
och med ett svarslaget Guinessrekord nér det giller mangfald och

variation i sina nationella traditionella ritter. Men det ir inte lika

kint i Sverige — fast det tinker Milko Pacheco Linares indra pa.
Fran och med i 4r 4r han krogare pd Gétastrdms Golfrestaurang i
» Skillingaryd och ser till att menyerna ir en smakfull blandning av

den klassiska svenska husmanskosten och den spinnande peruanska
kékskonsten. '

— Jag kommer fran en slikt med stor restaurangvana och arbetade

: i pa restaurang i Peru, si det var sjilvklare att jag skulle fortsitta den

banan nir jag kom till Sverige for sex ar sedan.

Efter en tid som kocklirling f51l det sig sa att han gjorde sin

Raggmunk med flask. E“er kanske en praktik pd Gotastroms restaurang, och ndr divarande dgaren ville
. o dra sig tillbaka, beslot sig Milko Pacheco for att driva restaurangen
sufflé med lyxfrukten lucma fran de peru- vidare i egen reg.

anska Anderna. Pa restaurangen vid

Gotastroms Golfklubb blandas god svensk """ "%

- Jag fick stor hjilp av ALMI, for att inte siga avgdrande. De

husmanskost med spinnande peruanska hjalpte till med bade finansiering och vikeg utbildning. Det ér trots
smaker. Kragaren Milko Pacheco Linares allt skillnad p4 Peru och Sverige, sd det var mycket nyteige act gd

deras Starta eget-utbildning, som gav minga bra rad pa vigen, och

ser ti" att det blil" en Smakfll“ b|andnillg- dessutom utbildning i foretagsekonomi.
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nyforetagande GOTASTROMS GOLFRESTAURANG

Att driva en restaurang ir si mycker mer dn att
kunna laga mat. Det krivs engagemang och ﬂ‘
mingder av hire arbete ocksd — Milko Pacheco S
Linares arbetar oftast alla dagar i veckan.

Sa nagon tid dver till att préva pa golfspel- @ A
ande pa den inbjudande golfbanan i anslutning ‘ ¥
till restaurangen blir der inte, forklarar han %’ oy .ia)!} =
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leende nir han med vana hinder tillreder det ’m-ﬁ%" 1 il -
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som ska bli dagens ritt: Pasta a la Peruana, v = arby KW ek
; 1 A T el

italiensk pasta med peruansk touch. Det 4r sd
han gillar att skapa i koket — ate blanda goda
smaker fran olika hall och férena dem till nagot
nytt — och gott.

Matlagningen i Peru kinnetecknas av just
modet att viga blanda, art ta det bésta frin
virldens alla hérn och skapa nigot nyte. Hir
blandas kantonesisk mat med det franska och
med traditionerna frin det gamla Inka-riket
_ och resultatet blir en helhet som férenar de
olika delarna. Och det ir den traditionen som
han vill fora vidare in i de svenska matlag-
fngen. KOKSGLADJE
— Svensk husmanskost 4r bra, men da och da | det skinande blanka koket i
restaurangen pa Gotastroms GK

sétter Milko Pacheco Linares sin
influenser... peruanska pragel pa ratterna.

kan man préva pa att utveckla den med lire nya

nSyensk husmanskost dr bra, men da och da
kan man prova pa att forsdka utveckla den
med lite nya infiuenser.”

Latthittad oas

Du hittar den hir peruansk-svenska oasen
strax utanfor Skillingaryd, du ser fakriske den
inbjudande golfbanan med tillhrande restau-
rang fran bilfénstret ndr du dker F4:an.

— Jag hoppas att vi snart ska kunna ha dpper
kvillstid ocks, istillet for som nu bara pa
dagtid.

Fast der skulle formodligen innebira dnnu
lingre arbetsdagar, ndgot han i och {6r sig inte
har nigot emot "det 4r roligt att arbeta med
mat". Men han ir ocksa familjefar med fyra
barn och ett barnbarn, och de kriver ocksa sin
tid och engagemang.

— Ja, det blir inte mycket tid dver f6r att
vila eller lisa bocker, avsiutar han med ett
stort leende. A andra sidan blir det desto mer

god mat f6r oss andra... @

NYFORETAGANDE

« Foretagarskolan

Utbildning for dig som vill starta ett foretag eller ny-
ligen har startat stt. Fokus ligger p& marknadsfring,
forsdlining, ekonomi och 18nsambet i foretagel.

Du som vill starta eller driva fisretag gor klokt i att bescka

www.verksamt.se dar du far information, verktyg och
e-tidnster fran flera myndigheter — samiat pa ett stélle!
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